Z wiśni
Składniki
· 500 - g czarnych wiśni.

· 1 ½ szklanki czerwonego wina.

· Łyżeczka mąki ziemniaczanej.

· Pół limonki.

· ½ szklanki śmietany kremówki.

· Cukier.

· Szczypta cynamonu.

· Sól.

Przygotowanie
· Wiśnie umyć, dokładnie osuszyć, wydrylować.

· Zalać dwiema szklankami zimnej wody, gotować

                      10 minut, wlać wino i gotować dalsze 10 minut.

· Mąkę ziemniaczaną rozmieszać w kilku łyżeczkach

                      zimnej wody, wlać do gotującej się zupy i

                      mieszając zagotować.

· Przyprawić do smaku solą, cukrem, cynamonem

                       i sokiem z limonki.

· Dodać mąkę ziemniaczaną rozrobioną w kilku

                      łyżkach wody i cały czas mieszając zagotować.

· Zupę ostudzić i oziębić w lodówce.

· Śmietanę ubić z łyżką cukru, dodać

                       łyżeczkę skórki z limonki.

